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鄂商务发〔2020〕30号 

各市、州、直管市、神农架林区商务局、餐饮行业协会： 

为深入贯彻落实习近平总书记关于“坚决制止餐饮浪费行为，

切实培养节约习惯”等重要指示精神，按照省委省政府要求，在

全省餐饮行业积极推动反餐饮浪费工作，用“小餐桌”推动“大

文明”，我厅拟订了《湖北省制止餐饮浪费行业规范(试行)》，现

印发实施，并对全省商务部门、餐饮行业反对餐饮浪费工作提出

以下要求，请一并贯彻落实。 

一、提高政治站位 

各级商务主管部门、各相关行业协会要把推进餐饮行业制止

餐饮浪费工作作为一项政治任务，按照文明办的统一部署，切实

提高思想站位和工作站位，以高度的自觉、有力的举措、务实的

作风，推动餐饮行业深入推进制止餐饮浪费行动。各级商务主管

部门要组织相关行业协会和重点餐饮企业认真宣贯《湖北省制止

餐饮浪费行业规范(试行)》，对餐饮经营领域开展制止餐饮浪费行

动进行部署并提出要求，确保制止餐饮浪费工作取得实效。 

二、开展行业自律 
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充分发挥各相关行业协会作用，在行业内持续开展形式多样

的制止餐饮浪费主题活动，鼓励协会开展行业评优评先，对表现

突出的餐饮企业、团体或个人进行表彰奖励，对先进典型进行宣

传报道，树立良好形象。充分调动各餐饮企业积极性，鼓励结合

自身实际，围绕制止餐饮浪费设计推出节约套餐、小份餐等服务，

通过线上线下开展各种形式的制止餐饮浪费、节约用餐主题活动，

持续推动餐饮领域的节约活动。 

三、积极推进绿色餐饮、绿色饭店创建工作 

按照绿色饭店、绿色餐饮国家标准，继续推进绿色餐饮、绿

色饭店创建工作。各级商务部门、行业协会要积极组织餐饮经营

企业开展绿色餐饮、绿色饭店创建、评定工作，省绿色饭店工作

委员会将组织评审人员对已经评定两年的绿色饭店企业进行等级

复核，提升餐饮行业绿色发展水平。 

四、强化监督监管 

各级商务部门要联合文明办、市场监管局、相关行业协会采

取集中检查、随机抽查、个别暗访等多种形式，对餐饮企业执行

制止餐饮浪费行为规范情况进行督导、检查、纠正。结合日常商
预览已结束，完整报告链接和二维码如下：
https://www.yunbaogao.cn/report/index/report?reportId=11_4956


