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NARIADENIE VLADY
Slovenskej republiky
z 19. oktébra 2011,

ktorym sa ustanovuji poziadavky na niektoré potravinarske
prevadzkarne a na malé mnozstva

Vlada Slovenskej republiky podla § 2 ods. 1 pism. k) zakona ¢. 19/2002 Z. z., ktorym sa
ustanovuju podmienky vydavania aproximaénych nariadeni vlady Slovenskej republiky v zneni
zakona ¢. 207/2002 Z. z. nariaduje:

§1

Predmet dpravy

Toto nariadenie vlady podla osobitnych predpisov') ustanovuje

a) upravu poziadaviek na konStrukciu, usporiadanie a vybavenie niektorych potravinarskych
prevadzkarni,

b) dodavanie potravin zivociSneho poévodu z maloobchodnej prevadzkarne inym maloobchodnym
prevadzkarniam, ktoré sa povaZuje len za okrajova, miestnu a obmedzenu c¢innost danej
maloobchodnej prevadzkarne,

c) poziadavky na priamy predaj a dodavanie malého mnozstva méasa z hydiny a domacich kralikov
prvovyrobcami a malého mnozstva volne Zijucej zveri a zveriny z nej uzivatelmi polovného reviru
konec¢nému spotrebitelovi alebo miestnej maloobchodnej prevadzkarni, ktora priamo zasobuje
konec¢ného spotrebitela,

d) podrobnosti o oznacovani masa zo zvierat, ktoré boli naliehavo zabité mimo bitunku, a
sprievodnom doklade zvierat naliehavo zabitych mimo bitunku.

§2

Uprava poziadaviek na konstrukciu, usporiadanie a vybavenie

(1) Na ucely tohto nariadenia vlady sa potravinarskou prevadzkarnou s malym objemom vyroby
rozumie prevadzkaren, ktora splna poziadavky podla odsekov 3 az 5.

(2) Z poziadaviek na konstrukciu, usporiadanie a vybavenie (dalej len ,Strukturalna poziadavka®)
ustanovenych osobitnym predpisom?) mozno povolit potravinarskej prevadzkarni s malym
objemom vyroby len vynimky podla § 4.

(3) Vynimku zo Strukturalnych poziadaviek mozZzno povolif tejto potravinarskej prevadzkarni s
malym objemom vyroby:
a) bitinku, ktory

1. zabija najviac 30 dobytcich jednotiek za tyzden,
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2. vopred oznami regionalnej veterinarnej a potravinovej spraves) cas zabijania a pocet a povod
zvierat tak, aby jej umoznil vykonat prehliadku ante mortem+) na farme alebo na bitunku,

b) rozrabkarni, ktora vyraba najviac 5 t vykosteného mésa tyzdenne alebo zodpovedajiice
mnozstvo misa s kostou.

(4) Na ucely tohto nariadenia vlady sa za jednu dobytc¢iu jednotku povazuje jeden kus dospelého
hovadzieho dobytka starsieho ako dva roky alebo jeden dospely neparnokopytnik. Ak ide o iné
domace kopytniky, jeden kus

a) hovadzieho dobytka do Siestich mesiacov sa rovna 0,4 dobytcej jednotky,

b) hovadzieho dobytka od Siestich mesiacov do dvoch rokov sa rovna 0,6 dobytcej jednotky,

c) ovce alebo kozy sa rovna 0,15 dobytcej jednotky,

d) plemennej prasnice alebo plemenného kanca so zivou hmotnostou nad 50 kg sa rovna 0,5
dobytcej jednotky,

e) ostatnych oSipanych sa rovna 0,3 dobytcej jednotky,

f) odstavcata, jahnata alebo kozlata so zivou hmotnostou najviac 15 kg sa rovna 0,05 dobytcej
jednotky.

(5) Ak ide o zver, pouziju sa prepocty podla odseku 4.

§3

Ziadost o schvilenie potravinarskej prevadzkarne

Prevadzkovatel potravinarskej prevadzkarne s malym objemom vyroby musi podat Zziadost o
schvalenie®) potravinarskej prevadzkarne s malym objemom vyroby, v ktorej okrem nalezZitosti
podla osobitného predpisu¢) uvedie

a) vynimky zo strukturalnych poziadaviek, o ktoré ziada,

b) opis a charakteristiku potravinarskej prevadzkarne s malym objemom vyroby, jej usporiadanie,
stavebné a technologické vybavenie,

c) druh, sposob a rozsah cinnosti potravinarskeho podniku a organizaciu jeho vyroby,

d) opatrenia na zabezpecCenie hygieny a bezpecnosti potravin v suvislosti s povolenim
pozadovanych Strukturalnych vynimiek, najma opatrenia, ktoré sa tykaju uplatniovania zasad
spravnej hygienickej praxe a postupov zaloZzenych na zasadach HACCP.?)

§4
Vynimky zo Strukturalnych poziadaviek

(1) Potravinarskej prevadzkarni s malym objemom vyroby mozno povolit tieto vynimky zo
Strukturalnych poziadaviek:

a) bitunok podla § 2 ods. 3 pism. a) nemusi mat
1. primerané a hygienické ustajnovacie priestory alebo ¢akacie ohrady, ak su zvierata po

presunuti na bitinok z chovu vzdialeného najviac 50 km od bitinku privedené priamo do
priestoru na zabijanie,

2. samostatné uzamykatelné zariadenia pre choré alebo podozrivé zvierata, ak zvierata
pochadzaju z farmy, ktorej vlastnikom alebo najomcom je prevadzkovatel bitunku, alebo ak
ide o bitunok v ramci farmy, ktorého najomcom je prevadzkovatel bitunku,

3. samostatnu miestnost alebo priestor na zabijanie a jatoéné opracovanie jednotlivych druhov
zvierat, ak sa tieto ¢innosti vykonavaju ¢asovo oddelene,
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4. samostatnu miestnost na vyprazdnovanie a Cistenie Zaludkov a ¢riev, ak sa tieto operacie
vykonavaju ¢asovo oddelene od ostatnych operacii tak, aby sa zabranilo kontaminacii mésa,

5. samostatné linky na zabijanie a jatocné opracovanie jednotlivych druhov zvierat, ak sa tieto
operacie vykonavaju ¢asovo oddelene,

6. samostatné miesto s vhodnym zariadenim na ¢istenie, umyvanie a dezinfekciu prostriedkov
na dopravu zvierat, ak su zvierata prepravované na bitinok priamo z chovu chovatelom
alebo prepravcom, ktory ma k dispozicii zariadenie zodpovedajuce hygienickym
poziadavkam,

7. satne s hygienickou sluckou, ak je v budove bitinku mimo prevadzkovych priestorov
dostatocny pocet skriniek na osobny a pracovny odev, ktoré su usporiadané tak, Ze sa
chrania ¢isté casti budovy pred kontaminaciou; zachody sa nesmu otvarat priamo do
pracovnych miestnosti,

b) rozrabkaren podla § 2 ods. 3 pism. b) nemusi mat

1. samostatné zariadenia na vykonavanie rozrabania réznych druhov mésa, ak sa tieto operacie
s masom rozdielnych druhov vykonavaju ¢asovo oddelene,

2. samostatné miestnosti na oddelené skladovanie méasa nebaleného, nechraneného a mésa
baleného a chraneného v druhom obale, ak sa ich skladovanie vykonava casovo oddelene,

3. Satne s hygienickou sluckou, ak je v budove bitinku mimo prevadzkovych priestorov
dostatocny pocet skriniek na osobny a pracovny odev, ktoré su usporiadané tak, ze sa
chrania cisté casti budovy pred kontaminaciou; zachody sa nesmu otvarat priamo do
pracovnych miestnosti.

(2) Potravinarska prevadzkaren s bitinkom, v ktorej sa rozraba najviac 5 t mésa tyzdenne podla
§ 2 ods. 3 pism. b) z vlastnej produkcie bitinku, nemusi mat samostatnu miestnost na rozrabanie
masa, ak sa prislusné Cinnosti zabijania a jatocného opracovania v miestnosti na zabijanie zvierat
vykonavaju v inom ¢ase ako rozrabanie mésa a vykonaju sa opatrenia na zabranenie kontaminacii
masa.

(3) Prevadzkovatelia bitinkov a rozrabkarni s povolenymi vynimkami zo Strukturalnych
poziadaviek trvale vedu dokumentaciu a preukazuju regionalnej veterinarnej a potravinovej sprave
dodrziavanie podmienok a opatreni prijatych podla odsekov 1 a 2 na zabezpecenie hygieny vyroby.

§5
Dodavanie potravin zivocéiSneho p6vodu z maloobchodnej prevadzkarne inym
maloobchodnym prevadzkarniam, ktoré sa povazuje len za okrajovi, miestnu a obmedzenu
cinnost danej maloobchodnej prevadzkarne

(1) Dodavanie potravin Zivo¢iSneho p6vodu je miestnou ¢innostou maloobchodnej prevadzkarne,
ak vykonava cCinnosti manipulacie s potravinami zivoc¢iSneho poévodu podla § 6 alebo ich
spracuvanie a skladovanie a dodava ich inej maloobchodnej prevadzkarni, ktora je od nej
vzdialena najviac 2 hodiny cesty, za dodrzania hygienickych podmienok prepravy.

(2) Dodavanie potravin zivoc¢iSneho poévodu inej maloobchodnej prevadzkarni podla odseku 1
moze vykonavat len maloobchodna prevadzkaren, ktora

a) je zriadena ako trvalé zariadenie®) okrem stankov a stanov na predaj potravin, pojazdnych
predajnych vozidiel na ambulantny predaj podla osobitnych predpisov,?)

b) dodrziava prislusné osobitné hygienické poziadavky podla § 6,

c) je na dodavanie potravin zivo¢isSneho povodu a ¢innosti podla § 6 zaregistrovana.)
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(3) Prevadzkovatel maloobchodnej prevadzkarne s okrajovou, miestnou a obmedzenou ¢innostou
je povinny podat prislusnej regionalnej veterinarnej a potravinovej sprave cestné vyhlasenie,
ktorého vzor je uvedeny v prilohe €. 1, kazdoroc¢ne do 31. marca.

§6
Dodavanie masa, mletého misa, masovych pripravkov, miasovych vyrobkov, Skvarenych
zivoéisnych tukov a oskvarkov inym maloobchodnym prevadzkarniam

(1) Dodavanie méasa, mletého masa, masovych pripravkov alebo méasovych vyrobkov, skvarenych
zivocisnych tukov a oSkvarkov maloobchodnou prevadzkarnou inej maloobchodnej prevadzkarni
podla § 5 ods. 1 je

a) okrajovou ¢innostou, ak maloobchodna prevadzkaren tyZdenne

1. rozraba, deli, kraja, porciuje, vykostuje celkovo najviac 2 t mésa!!) domacich kopytnikov a
zveriny zo zveri z farmovych chovov, a to cicavcov parnokopytnikov alebo 1,5 t vykosteného
maéasa z hydiny alebo domacich kralikov a mésa z bezcov z farmovych chovov alebo tomu
zodpovedajuce mnozstvo nevykosteného mésa,

2. vyraba celkovo najviac 1 t mletého masa a masovych pripravkov urcenych na spotrebu po
tepelnej uprave, Skvarenych zivociSnych tukov a oskvarkov alebo tepelne opracovanych
masovych vyrobkov,'?)

3. vyraba celkovo najviac 200 kg mletého méasa alebo masovych pripravkov urcenych na
spotrebu v surovom stave alebo tepelne neopracovanych maéasovych vyrobkov okrem tych
masovych vyrobkov, ktorych vyrobny proces alebo zlozenie vylucuje riziko salmonel alebo
inych patogénnych mikroorganizmov,

4. dodava inej maloobchodnej prevadzkarni také mnozstvo cCerstvého mdésa, mletého masa,
masovych pripravkov, Skvarenych zivociSnych tukov a oSkvarkov alebo méasovych vyrobkov,
ktoré neprekracuje 25 % z celkovo opracovaného, upraveného, spracovaného méisa a
vyrobenych potravin zivoc¢iSneho povodu podla prvého az tretieho bodu,

b) obmedzenou ¢innostou, ak ina maloobchodna prevadzkaren

1. dodavané maso, mleté maso, méasové pripravky alebo Skvarené zivociSne tuky, oSkvarky a
masové vyrobky len priamo predava kone¢nému spotrebitelovi alebo ich dalej porciuje, kraja
a inak upravuje, opractiiva a bali len na jeho Zelanie a v jeho pritomnosti,

2. oznacuje davky vyrobeného mletého mésa alebo masovych pripravkov a mésovych vyrobkov
urc¢enych na spotrebu po tepelnej uprave tak, aby informoval o potrebe dokladnej tepelnej
upravy pred spotrebou inu maloobchodnu prevadzkaren alebo konecného spotrebitela,
ktorym sa dodavaju.

(2) Celkové mnozstvo mletého masa vymedzené v odseku 1 pism. a) sa nevzfahuje na mleté
maso, ktoré sa melie v priestore maloobchodnej prevadzkarne vyhradenej na predaj potravin na
poziadanie kone¢ného spotrebitela a v jeho pritomnosti.

(3) Maloobchodna prevadzkaren, ktora vykonava c¢innosti dodavania podla odseku 1, musi pri
manipulacii s potravinami Zzivo¢iSneho pévodu alebo ich spracovani a skladovani okrem
vSeobecnych hygienickych poziadaviek podla osobitného predpisu’®) splnat tieto osobitné
hygienické poziadavky:

a) ak sa priestory pouzivaju na rozdielne vyrobné a spracovatelské operacie podla odseku 1 pism.
a), na pracu s masom v surovom stave a s hotovymi mésovymi vyrobkami alebo na rozrabanie
masa rozdielnych druhov zvierat, musi sa prostrednictvom casového alebo priestorového
oddelenia a dodrzanim spravnych hygienickych praktik zabezpecit oddelenie medzi réznymi
vyrobnymi davkami a zabranit kontaminacii,
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b) teplota vo vSetkych castiach ¢erstvého méasa nesmie prekracovat

1. 43 °C, ak ide o vedlajsie jatocné produkty, a +7 °C, ak ide o ostatné maso domacich
kopytnikov alebo zveriny zo zveri z farmovych chovov okrem bezcov,

2. +4 °C, ak ide o méso hydiny, méso kralikov a méso z bezcov,

c) miso pouzivané na vyrobu mletého misa a méisovych pripravkov musi spliaf poziadavky
uvedené v pismene b) a mleté maso a masové pripravky, ktoré sa bezprostredne po vyrobe
priamo nedodavaju konecnému spotrebitelovi v prevadzkarni, v ktorej sa vyrobili, sa musia
bezprostredne po vyrobe zabalit a

1. vychladit na vnutornu teplotu najviac +2 °C, ak ide o mleté méaso, alebo najviac +4 ° C, ak
ide o méasové pripravky, alebo

2. zmrazit na vnutornu teplotu -18 °C a nizsiu; mleté méso a méasové pripravky sa nesmu po
rozmrazeni opakovane zmrazovat,

d) balené mleté méso z hydiny alebo neparnokopytnikov urcené na priame dodavanie konecnému
spotrebitelovi alebo balené méasové pripravky s obsahom mechanicky separovaného mésa
urcené na priame dodavanie konecnému spotrebitelovi musia byt na obale oznacené okrem
udajov podla osobitného predpisu!4) upozornenim, ze tieto produkty sa pred spotrebou musia
dékladne tepelne upravit,

e) mdsoveé vyrobky's) sa nesmu vyrabat z tychto tkaniv a materialov:
. samicich alebo samcich pohlavnych organov okrem semennikov,
. mocovych organov okrem obli¢iek a mocového mechura,
. chrupaviek hrtana, priedusnic a extralobularnych priedusiek,

. o€l a ocnych viecok,

1

2

3

4

5. vonkajsich sluchovodov,
6. rohovinovych tkaniv,

7. hlavy hydiny okrem hrebena, usnic, lalokov a karunkl,
8. pazeraka, hrvola, ¢ériev a pohlavnych organov hydiny,

f) pri vyrobe Skvarenych Zivo¢iSnych tukov a oskvarkov:s)

1. sa musia pouzivat suroviny, ktoré splnaju osobitné hygienické poziadavky'?’) a ktoré
pozostavaju z tukovych tkaniv bez krvi a necistot,

2. musi maloobchodna prevadzkareni spliat osobitné hygienické poziadavky na skladovanie
surovin a hotovych vyrobkov,s) ktoré si vyzadujua regulované teploty skladovania,

3. sa pri Skvareni nesmu pouzivat rozpustadla,

4. moze vySkvareny tuk obsahovat najviac 4 meq/kg peroxidov.!?)

§7
Malé mnozstva masa z hydiny, domacich kralikov a malé mnozstva volne zijiucej zveri a
zveriny z nej

(1) Malé mnozstva podla § 8 ods. 1 a§9 ods. 1 a 2

a) musia pochadzat z vlastného chovu prvovyrobcu, ktory je na vykonavanie c¢innosti
ustanovenych tymto nariadenim vlady zaregistrovany;?) ak ide o malé mnozZstva volne zijucej
zveri a zveriny z nej, musia pochadzat z polovného reviru uzivatela polovného reviru, ktory je na
tato ¢innost zaregistrovany,?!)



