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'Αριθμός 197 
Ο ΠΕΡΙ ΡΥΘΜΙΣΕΩΣ .ΚΑΙ ΕΛΕΓΧΟΥ ΤΗΣ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑΣ 

ΑΜΠΕΛΟΥΡΓΙΚΩΝ !Π ΡΟ" Ι ΌΝΤΩΝ ΝΟΜΟ Σ 
(ΝΟΜΟΙ 52 ΤΟΥ 1965, 33 ΤΟΥ 1966, 77 ΤΟΥ 1970 ΚΑΙ 59 ΤΟΥ 1973) 

Κανονισμοί δυνάμει του όςρθ|ροι> 13 
Το Συμβούλιον, ενασκούν τάς δια του άρθρου 13 του περί Ρυθμί­

σεως και Έλεγχου της Βιομηχανίας Αμπελουργικών Προϊόντων 
Νόμου χορηγουμένας αύτώ εξουσίας, εκδίδει, τη έγκρίσει τοΟ Υπουρ­
γικού Συμβουλίου, τους ακολούθους Κανονισμούς : 

1. Οι παρόντες Κανονισμοί θα ό^νοοφέρωνται ώς σι περί Ρυθμίσεως 
και Έλεγχου της Βιομηχανίας Αμπελουργικών Προϊόντων (Καθο­
ρισμός και "Ελεγχος Οίνων) 'Κανονισμοί του 1973. 

2. Έ ν τοΐς παρουσι Κανονισμοΐς, εκτός εάν άλλως προκύπτη εκ 
του κειμένου— 

(α) «απόσταγμα οίνου» σηίμαίνει οινοπνευματικόν προϊόν το 
όποιον παράγεται αποκλειστικώς δια της άποστάξεως οίνων δι* 
(άμδύκών ή ιάνακαθαρτήρων συνεχούς λειτουργίας και του οποίου 
ό οινοπνευματικός βαθμός δεν είναι 'μικρότερος τών 60° και μεγα­
λύτερος τών 86°' 

«γλεύκος» οηιμαίνει τό ιόγ,ρόν προϊόν τό όποιον λαμβάνεται έκ 
νωπών σταφυλών, φυσικώς ή δια <ρυσικών επεξεργασιών" 

«γλεΟκος ιέν ζυμώσει» σημαίνει γλεύκος έχον κτηθέντα οινοπνευ­
ματικόν δ«8|μόν ολιγώτε,ρον τών τριών πέμπτων τοΟ όλικοΟ αύτοΰ 
οινοπνευματικού' βοΰθμου* 

«δυναιμικός οίνοπνευματι­κός βαθμός» σημαίνει τον άρΐ'θμδν τών 
ιμονάδων όγκου οινοπνεύματος ό όποιος δυνατόν νά πα,ραχθή δια 
της ολικής ζυμώσεως τών σακχάρων τών περιεχομένων εις 100 
ιμονάδας όγκου του περί οδ ό λόγος προϊόντος" 

«Έπιτ(ροπή Έμπειρσγνωίμόνων Οίνων» οηιμαίνει τήν Έπιτροπήν 
Εμπειρογνωμόνων Οίνων τήν κάθιδρυθεΐσαν δυνάμει του "Αρθρου 
13Α του (Νόίμου* 

«θειωμένον γλεύκος» σηίμαίνει τό γλεύκος του όποιου παρημπο­
δίσθη ή οινοπνευματική ζύμωσις δια προσθήκης θειώδους άνυδρίτου 
και του οποίου ή περιεκτικότης εις οινόπνευμα δέν υπερβαίνει τον 
Μνα οινοπνευματικόν βαθμόν' 

«κα,ραομελλοποιηιμένον γλεύκος» οηιμαίνει τό προϊόν τό όποιον 
λαμβάνεται δια μερικής άφυδατώσεως γλεύκους, θειωιμένου ή >μή, 
διενεργηθείσης δι3 απ' ευθείας θερμάνσεως μέχρι μερικής κσ,ρα­
ίμελλοποιήσεως, ώστε ή πυκνότης αυτού" εις τους 20° Κελσίου να 
ιμήν είναι •μικ,ρστέρα του 1,330* 

«κτηθείς οινοπνευματικός βαθμός» οηιμαίνει τον αριθμόν τών ιμο­
νάδων όγκου οινοπνεύματος του περιεχομένου εις 100 μονάδας 
όγκου του περί οδ ό λόγος προϊόντος* 

«νωπαί σταφυλαί» σηίμαίνει τον ώριμον καρπόν της αμπέλου δστις 
χρησιμοποιείται δι' οίνοποίησιν, περιλαμβάνει δε καΐ ύπε;ρωριμους 
ή ελαφρώς άφυδατωιμένας σταφυλάς αϊτινες δύνανται νά άλεσθώσι 
ή πιεσθώσι διά του συνήθους εξοπλισμού οινοποιείων και αίτίνες 
δύνανται νά ζυμωθώσι άφ* εαυτών διά τήν παραγωγήν οινοπνεύ­
ματος" 

«οινολάσπη» σηίμαίνει τό λασπώδες κατακάθισμα καθιζανόμενον 
εις τόν πυθμένα δοχείου περιέχοντος οΐνον εύθυς ιμετά τήν ζυμωσιν, 
ή δοχείου παλαιώσεως οίνου και έχον ολικόν οινοπνευματικόν βα­

Ε.Ε. Παρ. Ill ( Ι ) 815 
"Αρ. 1034, 31.8.73 
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Επίσημος 
Έφημερΐς 
Παράρτημα 
Τρίτον : 
196 /1973 . 

Επίσημος 
Έφημερίς 
Παράρτημα 
Τρίτον : 
196 /1973 . 

θμόν μη υπερβαίνοντα τα 10 λίτρα καθαρού οινοπνεύματος κατά 
100 κιλά και περιεκτικότητα ξηράς ουσίας ούχι όλιγωτέραν των 
25% κατά ■βάρος* 

«οινόπνευμα» σημαίνει το κακαθαρμένον αίίθυλικόν οινόπνευμα 
προερχόμενον αποκλειστικώς έξ άμπελο­οινικών προϊόντων 90 του­
λάχιστον οινοπνευματικών βαθμών* 

«οίνος» σημαίνει το προϊόν, το προερχόμενον αποκλειστικώς έξ 
ολικής η μερικής οινοπνευματικής ζυμώσεως νωπών Κυπριακών 
σταφυλών, αλεσμένων ή μη, η" γλεύκους* 

«οίνος κατάλληλος δια την παρασκευήν έπιτραπεζίου οίνου» ση­
μαίνει οινον— 

(α) προερχόμενον αποκλειστικώς ιέκ ποικιλιών αμπέλου καθο­
ριζομένων δυνάμει τών περί Ρυθμίσεως και Έλεγχου της 
Βιομηχανίας Αμπελουργικών Προϊόντων (Όναμασίαι Προ­
ελεύσεως Οίνων) Κανονισμών τοΟ 1973" 

(β) παραχ'θέντα έν τη Κυπριακή Δημοκρατία" και 
(γ) έχοντα τουλάχιστον το κατώτατον δριον φυσικού σίνοπνευ­

ματικοΰ βαθμού του καθοριζομένου δια τάς οίνοπαραγωγι­
' — ­ κάς περιοχάς^απο το:ς­όπο4ας—οΰτος­^προήλΦεν* — 
«ολικός οινοπνευματικός βαθμός» σημαίνει το άθροισμα του κτη­

θέντσς και του δυναμικού οινοπνευματικού βαθμού* 
«ονομασία προελεύσεως» έν σχέσει προς οΐνον σημαίνει την όνο­

μασίαν προελεύσεως ήτις δύναται νά χρησιμοποιηθήΊδια τον τοιούτον 
οινον δυνάμει τών περί Ρυθμίσεως και 'Ελέγχου της βιομηχανίας 
'Αμπελουργικών Προϊόντων ('Ονομασίαι Προελεύσεως Οίνων) Κα­
νονισμών του 1973" 

«ό Νόμος» σημαίνει τόν περί Ρυθμίσεως και Έλεγχου της Βιο­
μηχανίας Αμπελουργικών Προϊόντων'Νόμον και περιλαμβάνει οίον­
Ιδήποτε νόμο ν όντικαθιστώντα ή τροποποιουντα τούτον* 

«στέμφυλα» σημαίνει τά υπολείμματα έκ της πιέσεως νωπών στα­
φυλών, ζυμωθέντα ή μη και Εχοντα ολικόν σίνοπνευματικόν βαθμόν 
μη υπερβαίνοντα τά 5.50 λίτρα καίθα,ροΰ οινοπνεύματος ανά 100 
κιλά, και περιεκτικότητα ξηράς ουσίας ουχί μικροτέραν τών 40% 
κατά βάρος* 

«συμπεπυκνωμένον γλεύκος» σημαίνει— 
(α) μη καραμελλοποιηθέν γλεύκος ληφϊθέν διά μερικής άφυδα­

τώσεως γλεύκους, θειωμένου ή μή, διεξαχΦείσης δι* οιασδή­
ποτε εξουσιοδοτημένης μεθόδου ιέκτός δι* άπ' ευθείας (θερ­
μάνσεως κατά τοιούτον τρόπον ώστε ή πυκνότης αΰτου εις 
τους 20° Κελσίου νά μην είναι μικρότερα του 1.240* 

(β) αποκλειστικώς προερχόμενον ιέκ ποικιλίας αμπέλου αναφε­
ρομένης είς τους παρόντας Κανονισμούς* 

(γ) παραχ!θέ·ν ιέν τη Δημοκρατία* και 
(δ) ληφθέν ίέκ γλεύκους Ίχοντος τουλάχιστον το κατώτατον δριον 

φυσικού οινοπνευματικού βαθμού, του καθοριζομένου διά 
τάς οίνοπαραγωγικάς περιοχάς δπου παρήχθησαν αϊ στα­
φυλαί' 

«συμπεπυκνωμένος χυμός σταφυλών» σημαίνει μή καραμελλο­
ποιηιθείς χυμός σταφυλών ληφθείς διά μερικής Ιαφυδατώσεως χυμού 
σταφυλών διενεργηθείσης δι* οιασδήποτε εξουσιοδοτημένης μεθόδου 
Ιέκτός δι' άπ' ευθείας θερμάνσεως, κατά τοιούτον τρόπον ώστε ή 
πυκνότης αύτοΰ εις τους 20° Κελσίου νά μήν είναι μικρότερα του 
1.240* 
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«τρυγίαι» σημαίνει τ,ρυγικά άλατα κοττακρημνισθέντα εις τον 
πυθμένα δοχείου οίνου έν αναμίξει μετά χρωστικών και άλλων άδια­
λυτοποιηθέντων ουσιών τοΰ οίνου' 

«φυσικός οινοπνευματικός βαθμός σημαίνει τον όλικόν οίνοπνευ­
ματικόν βαθμόν λσγιζόμενσν προ οιασδήποτε ένδυναμώσεως η εμ­
πλουτισμού' 

«χυμός σταφυ/λών» σηιμαίνει μη ζυμωβέν γλεΰκος αλλά δυνάμενον 
να ζυμωθή και το όποιον έχει ύποστή τάς­δεούσας κατεργασίας 
προς κατανάλωσιν, άνευ οιασδήποτε αλλαγής. Εΐναι ανεκτή μικρά 
περιεκτικότης εις οινόπνευμα μή υπερβαίνουσα τον ένα οίνοπνευ­
ματικόν 'βάθμόν' 

(§) πάντες οι λοιποί όροι κέκτηνται τάς ύπό του' Νόμου αντι­
στοίχως ιαποδοβείσας αύτοΐς εννοίας. 

3. Οι ιέν τη Δημοκρατία παραγόμενοι οΐνοι ταξινομούνται εις τάς 
ακολούθους κατηγορίας : 

(α) 'Επιτραπέζιοι Οίνοι, ήτοι οίνοι οΐτινες προερχόμενοι αποκλει­
στικώς εκ ποικιλίας αμπέλου καθοριζομένης ύπό του· Συμβουλίου, 
τη συμβουλή της Επιτροπής Εμπειρογνωμόνων Οίνων, και παρα­
χθέντες άνευ ουδεμιάς ένδυναμώσεως έχουσι κτηιθεντα οίνοπνευμα­
τικόν βαίθμόν ουχί όλιγώτερον τών 10° και όλικόν οίνοπνευματικόν 
βαθμόν μή υπερβαίνοντα τους 15° και όλικήν περιεκτικότητα όξύτητος 
εκπεφρασμένης εις τρυγικόν όξύ ούχι όλιγωτέραν τών 4.50 γραμμα­
ρίων κατά λίτρον : 

Νοείται δτι εις τήν περίπτωσιν «ορισμένων φυσικών γλυκέων επι­
τραπέζιων οίνων ό ολικός οινοπνευματικός 'βσΒμός δύναται νά άνέ,ρ­
χηται μέχρι τών 17°. 

(β) Ενδυναμωμένοι Οίνοι (Οίνοι Λικέρ), ήτοι οίνοι οΐτινες έχου­
σιν όλικόν οίνοπνευματικόν βαθμόν ούχι όλιγώτερον τών 17.5° και 
κτηθέντα οίνοπνευματικόν βαίθμόν ουχί όλιγώτερον τών 15° και μή 
υπερβαίνοντα τους 22° και έλήιφθησαν !έκ γλεύκους ή οίνου ή οίνου έν 
ζυμώσει διά ψύξεως ή διά της προσθήκης πρό, κατά ή μετά τήν ζύμω­
σιν ουδετέρου οινοπνεύματος οινικής προελεύσεως έχοντος πραγματι­
κόν οίνοπνευματικόν βαθμόν ούχι όλιγώτερον τών 95° ή αποστάγμα­
τος οίνου έχοντος πραγματικόν οίνοπνευματικόν βαθμόν ούχι όλιγώ­
τερον τών 60° και μή υπερβαίνοντα τους 80° ή συμπεπυκνωμένου 
γλεύκους ή μίγματος ληφθέντος διά τών άνω αναφερομένων μεθόδων. 

(γ) 'Αφρώδεις Οίνοι, ήτοι οίνοι οΐτινες προέρχονται έκ της πρώτης 
ή δευτέρας οινοπνευματικής ζυμώσεως έκ νωπών σταφυλών ή έκ 
γλεύκους ή έξ οίνου καταλλήλου διά τήν παρασκευήν επιτραπέζιου 
οίνου ή έξ1 επιτραπέζιου οίνου και έχουσι χαρακτηριστικόν γνώρισμα 
κατά το άνοιγμα της φιάλης τήν έκλυσιν διοξειδίου του· άνθρακος 
όφειλομένην αποκλειστικώς εις τήν ζύμωσιν και οΐτινες εις θερμο­
κρασίαν 20° Κελσίου έχουσιν ύπερπίεσιν έκ 3 τουλάχιστον ατμο­
σφαιρών. Κατά τήν παρασκευήν αφρωδών οίνων αϊ μόναι επιτρε­
πόμενοι προσθήκαι είναι μικ,ραί ποσότητες αποστάγματος οίνου και 
σακχάρεως. 

(δ) Ήμιαφρώδεκ; Οίνοι, ήτοι οίνοι, οΐτινες, όντες επιτραπέζιοι 
οίνοι, περιέχουσι δισξείδιον του άνθρακος προερχόμενον έκ πρώτης 
ή δευτέρας οινοπνευματικής ζυμώσεως τούτου και οΐτινες εις θερμο­
κρασίαν 20° Κελσίου έχουσι ύπερπίεσιν ούχι όλιγώτερον της 1 και 
μή ΰπείρίβαίνουοαν τάς 2 3 ατμοσφαίρας. Κατά τήν παρασκευήν ήμι­
αφρωδών'οίνων αϊ μόναι επιτρεπόμενοι προσθήκαι είναι μικραί πο­
σότητες οινοπνεύματος και σακχάρεως. 
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(ε) 'Αεριούχοι οίνοι, ήτοι οίνοι οϊτινες, παράγονται έξ επιτραπέ­
ζιων οίνων και έχουσι χαρακτηριστικόν γνώρισμα κατά το άνο ιγμα 
της φιάλης την εκλυσιν διοξειδίου του άνθρακος οφειλομένου έξι ολο­
κλήρου ή μερικώς εις την προσθήκην τούτου και οΧτινες εις θερμο­
κρασίαν 20° Κελσίου έχουσι ύπερπίεσιν έκ τουλάχιστον 3 ατμο­
σφαιρών. 

(στ) Ήμιαεριουχοι οίνοι, ήτοι οίνοι οΐτινες, όντες επιτραπέζιοι 
οΐνοι, περιέχουσιν εξ ολοκλήρου ή ιμερικώς π,ρόοίθετον διοξείδιον του 
άνθρακος και οΐτινες εις θερμοκρασίαν 20° Κελσίου έχουσι ύπεραύεσιν 
ουχί άλιγωτέραν της 1 καί μή ύπερβαίνουσαν τάς 2.5 ατμοσφαίρας. 

(ζ) Αρωματισμένοι οίνοι, ήτοι οίνοι οΐτινες προέρχονται έξ οίνων 
ενισχυμένων δια προσθήκης οινοπνεύματος ή καί συμπεπυκνωιμένου 
γλεύκους καί έχουσι χαράκτηριστικόν άρωμα όφειλόμενον εις εκ­
χυλίσματα φυσικής προελεύσεως, κατά προτίμησιν φυτικά τοιαύτα, 
εις άδλαβεΐς αναλογίας. Ή αναλογία του δασικίοΟ οίνου ή γλεύκους 
δέον όπως είναι ουχί ολιγωτέρα των 80% του τελικού προϊόντος. 

(η) Βιομηχανικοί οΐνοι, ήτοι οίνοι οΐτινες χρησιμοποιούνται ώς 
βάσις διά τήν κατασκευήν αρωματισμένου οίνου. 

(θ) Ενισχυμένοι Οΐνοι δι ' Άπόσταξιν, ήτοι οΐνοι οΐτινες £χ|ουσι 
κτηθέντα^ίνοπνεΰΤματικόν

­
Φάθμον ουχί όλιγώτερον τών Τ8°~κα ίμή

­

υπερβαίνοντα τους 24°' οδτοι παράγονται αποκλειστικώς δ ιά της 
προσθήκης άποστάγιματιος οίνου εις οΐνον μη περιέχοντα κατάλοιπα 
σακχάρου. Ή πτητική όξύτης τών 'Ενισχυμένων Οίνων δι* Άπόστα­
ξιν, εκπεφρασμένη εις όξεικόν όξύ, δέον όπως μη ύπερ&αίνη τ ά 2.40 
γραμμάρια κατά λίτρον. 

4. ΑΊ ακόλουθοι κατεργασίαι καί προσθηκαι επιτρέπονται : 
Α. Έν σχέσει προς γλεύκος : 
(α) Ή προσθήκη θειώδους άνυδρίτου εις ποσότητα μή όπερβαί­

νουσαν τά 30 γραμμάρια ανά έκατόλιτρον γλεύκους. 
(β) Ή προσθήκη πυροΡθειώδους καλίου εις ποσότητα 'μή ύπερβαί­

νουσαν τά 40 γραμμάρια άνά έκατόλιτρον γλεύκους. 
(γ) Ή προσθήκη καθαρός καλλιέργειας ζυμών οίνοποιήσεως. 
(δ) Ή προσθήκη πηκτινολυτικών ένζυμων. 
(ε) Ή προσθήκη αμμωνίου ύπό .μορφήν τρυγικών, θειικών ή φω­

σφορικών αλάτων είς ποσότητα ουχί μεγαλυτέραν τών 25 γραμμα­
ρίων άνά ΙΟΟλιτρον' νοείται ότ ι έφ' όσον γίνεται χρήσιςδύο ή περισσο­
τέρων έκ τών έν λόγω άμμωνιακών αλάτων, ή συνολικώς προστι­
θεμένη ποσότης αμμωνίου, δέον νά μήν είναι <μεγαλυτέρα τών 25 
γραμμαρίων άνά έκατόλιτρον. 

(στ) Ή προσθήκη αβλαβών διαυγαστικών ουσιών, ώς ή Ισπαν ική 
γη, ό μπεντονίτης, κ.λ.π. 

(ζ) Ή αυξησις της δξύτητος διά προσθήκης τρυγικού οξέος. 
(η) Ή προσθήκη συιμπεπυκνωμένου ή καραμελλοποιημένου γλεύ­

κους εις γλεύκη καί γλεύκη έν ζυμώσει εις τοιαύτην ποσότητα, ώστε 
ή επερχόμενη αυξησις της αρχικής περιεκτικότητος τοΰ^ γλεύκους 
είς σάκχαρα νά μήν είναι μεγαλύτερα του ενός τετάρτου της αρχικής 
καί ό φυσικός οινοπνευματικός βαθμός του γλεύκους νά μή υφίσταται 
αυξησιν μεγαλυτέραν τών 2.5 βαθμών. 

Εις γλεύκη προοριζόμενα διά τήν παρασκευήν οίνων ώρισιμένης 
ονομασίας προελεύσεως ή οίνων οι όποιοι φέρονται εις το έμπόριον 
ώς προϊόντα καθωρισμένης ζώνης αμπέλου επιτρέπεται, αντιστοίχως, 
ή προσθήκη συμπεπυκνωμένων γλευκών μόνον έφ* Οσον ταύτα δι­
καιούνται της αυτής ονομασίας προελεύσεως ή προέρχονται έξ αμπε­
λώνων της αυτής καθορισμένης ζώνης. 
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(θ) Έν σχέσει προς γλεύκη προοριζόμενα δια παρασκευήν οίνων 
ονομασίας προελεύσεως ­πάς όστις επιθυμεί να πρσδή έίς έμπλουτι­
σμόν του γλεύκους εις σάκχαρα δια μερικής συμπυκνώσεως ή δια 
προσθήκης συμπεπυκνωμένου ή καραμελλοποιημένου' γλεύκους υπο­
χρεούται να π,ρσβή εις σχετικήν δήλωσιν προς την Οίνολογικήν Ύπη-
ρεσίαν. του Υπουργείου Γεωργίας και Φυσικών Πό,ρων. 

Τα στοιχεία άτινα δέον νά περιλαμβάνη ή δήλωσις, ό τρόπος 
ελέγχου και αϊ ,λοιπαί λεπταμέρειαι καθορίζονται δι' αποφάσεως τοΰ 
Υπουργού Γεωργίας και Φυσικών/ Πόρων. 

(ι) Ή προσθήκη φυτικού ενεργού άνθρακος εις ποσότητα ουχί με-
γαλυτέραν τών 100 γραμμαρίων ανά εκατόλιτρο ν γλεύκους, προς 
διό,ρθωσιν του χρώματος ίέλαφρώς έγχρωμων γλευκών. 

(ια) Ή προσθήκη αποστάγματος οϊνου ή οινοπνεύματος εκ στα-
φυλών έφ* δσον το γλεΟκος προορίζεται 'δια την παρασκευήν τών 
Ενδυναμωμένων Οίνων (Οίνων Λικέρ). 

(ιβ) c Η προσθήκη θειώδους άνυδρη:συ εις ποσότητα μέχρι 200 
γραμμαρίων άνά έκατόλιτρον γλεύκους προς παιρασκευήν θειωμένων 
γλευκών. 

(ιγ) Ή συμπύκνωσις τοΰ γλεύκους προς παρασκευήν συμπεπυκνω-
μένων ή καραμελλοποιημένων γλευκών^ 

(ϋδ) Ηοεϊται ότι εις τά προς συμπύκνωσιν γλεύκη απαγορεύεται 
πάσα κατεργασία ή προσθήκη επιτρεπομένη δια τών διατάξεων της 
παρούσης υποπαραγράφου, πλην της προσθήκης θειώδους άνυδρίτου 
και του άποχρώματισμοΰ διά φυτικού ένεργοΰ άνθρακος. 

(ιε) Ή κατεργασία διά φυσικών και μηχανικών μέσων (φυγοκέν­
τρισις, άπολάσπωσις, μετάγγισις, διαύγασις, διήθησις), ή παραμονή 
και ή σίνοποίησις εις άτμόσφαιραν αζώτου ή διοξειδίου του άνθρα­
κος, ή θερμική κατεργασία δια καταλλήλου προς τούτο μηχανικού 
εξοπλισμού προς προστασίαιν έναντι της όξειδάσης ή π,ρός αυξησιν 
του χρώματος εις περίπτωσιν έ,ρυ'θρας οΐνοποιήσεως και ή κατεργα­
σία διά βιομηχανικού ψύχους :' 

Νοείται στι ή τοιαύτη κατεργασία δέον νά μή έπιφέριη συμπύκνωσιν 
ή άραίωσιν. 

(ιστ) Ή άποθείωσις τών θειωιμένων γλευκών διά μηχανημάτων τά 
όποια δεν έπιφέρουσιν άλλοίωσιν εϊς τήν χημικήν και φυσικήν σύ­
στασιν τών γλευκών. 

Β. Έν σχέσει προς οίνους οιασδήποτε κατηγορίας : 
(α) Ή προσθήκη θειώδους άνυδρίτου καί, προκειμένου περί χωρικής 

σίνοποιήσεως, ή π,ροσθήκη πυροθε ιώδους καλίου εις τοιαύτη ν ποσό­
τητα, ώστε ό προς κατανάλωσιν φερόμενος οίνος νά μή περιέχη σλικόν 
θειώδες όξύ εις ποσότητα μεγαλυτέραν τών 200 χιλιοστογράμμων 
άνά λίτρον, πιλήν τών λευκών γλυκών οίνων διά τους οποίους επιτρέ­
πεται μέχρι 300 χιλιοστόγραμμα. 

(β) Ή διαύγασις δι' άδλαβών^δταυγαστικών ουσιών, ώς ή άλδου­
μίνη τών ωών και του αίματος, ή ζελατίνη, ή Ίχθυόκολλα, ή καζεΐνη 
και αϊ διαυγαστικαι άργιλλοι ('δεντονίτης, καολίνης, κ.λ.π.). 

(γ) Ή προσθή­κη ταννίνης προς διευκσλυνσιν της διαυγάσεως. 
(δ) Ή άποσιδήρωσις τών οίνων διά σίδηρο κυανιούχου καλίου, 

διενεργούμενη υπό υπευθύνου οινολόγου καί ύπό τήν προϋπόθεσιν ότι 
ή άποσιδήρωσις λαμβάνει χώραν κατόπιν δοκιμών, ώστε 'δ οίνος νά 
μή περιέχη, μετά τήν κατ&ργασίαν περίσσειαν σιδηροκυανιούχου 
καλίου ή παραγώγων τούτου καί ότι προκευμένου δι' οινοποιεία, ό 
άποσιδηρωθεις οίνος θά μεταγγίζηται προς διαχωρισμσν έκ της υπο­
στάθμης, εντός μιας εβδομάδος από της ο^οκτιδηρώσεως. 


